
menuSaint-ValentinSaint-Valentin

ENTRÉE
Foie gras poêlé et st jacques exotiques 

en 2 façons.

PLAT
Magret de canard sauce cèpes

mousseline de carottes 
et pommes grenaille

 

BOUCHÉES APERITIVES
Surprise de la cheffe

DESSERT
Duo de choux craquelin 
un vanille noix de pécan

et un agrume acidulé
sauce chocolat 

Menu unique à 60€ 
du Vendredi 13 février au dîner 

au Dimanche 15 février au déjeuner.

AMUSE BOUCHE
Crème de shitakés de la cave des figuiers

et aranchini au lard fumé.

FROMAGE
Autour de la tome et roquette


